
 

 

 

 

 

 

 

 

財團法人中華穀類食品工業技術研究所 
 

   

 

 

 

 

 

 

 

115 年 度 預 算 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

財團法人中華穀類食品工業技術研究所 編 
 

 

 



 

 

 

目  次 
 

頁次 

    壹、工作計畫 .............................................. 1 

貳、財務報表 .............................................. 4 

     

 



 

1 

 

 

 

 

財團法人中華穀類食品工業技術研究所 

工作計畫 
中華民國 115 年度 

一、研究發展組： 

 （一）政府研究計畫: 

       1. 農業部及農業部農糧署： 

        (1)米穀粉產業鏈技術開發與推廣：持續進行米製品之加工技術開發

與推廣，輔導新型態米食製品業者產業技術，辦理推廣展會活

動、米穀粉加工業者訓練班及協助生產線新產品開發及製程優

化。 

        (2)國產雜糧及蔬果、乳、肉品原料應用及開發：持續配合政策進行

國產雜糧、大宗蔬果原料及國產乳、肉品等之加工素材量化技術

開發，並應用於烘焙蒸炊及調製食品產業。 

        (3)爭取產學合作計畫：以國產米、麥、雜糧、大宗蔬果及乳、肉品

為研發主軸之加工技術計畫，將技術成果移轉至產業。 

        (4)含米量標示制度推廣：配合農糧署之政策，持續向業界及消費者

宣導推廣含米量標示，以普及標示並建立消費者對米食製品之信

心。 

        (5)全穀食品之研發：因應全球全穀消費之趨勢，開發全穀食品及其

製備所需之相關技術。 

       2. 經濟部產業發展署計畫: 

        (1)保健食品產業技術推廣與輔導計畫：針對榖類及其它保健機能食

品以輔導案方式協助業者進行產品素材及應用技術開發。 

        (2)競爭力強化與國際鏈結計畫：以外銷導向之在地素材、新產品開

發及製程改善等產業輔導項目，協助產業從素材評估至產品技術

開發導入，提升產業外銷擴展。 

  (二）業界輔導計畫:       

       1.進行米、麥、雜糧、大宗蔬果、乳、肉品及烘焙相關產品等之素材

開發及加工應用技術評估，辦理穀物加工及烘焙炊蒸人才技術訓練

及推廣活動。 

       2.以技術移轉及技術服務協助米、麥、雜糧、大宗蔬果、乳、肉品及

烘焙相關產品加工應用及保健成份素材量產技術開發。 
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       3.協助食品產業進行專業人力教育訓練，制訂原料分析方法及規格、

製程操作、產品品質分析及規格制訂、生產線衛生安全管理及優化

等評估。 

二、化驗組： 

 (一）穀物檢驗: 

       1.針對約 20 船次進口小麥，以 DNS，HRW 及 SWW 為主約 60 批次樣品，

進行小麥分級檢定、磨粉試驗、麵粉成分檢驗、麵糰物性試驗、麵

粉二次加工試驗與品質評估，並檢送相關報告；另每季一批次進口

小麥(含高、中、低筋麥)的黃麴毒素、赭麴毒素 A、脫氧雪腐鐮刀菌

烯醇、玉米赤黴毒素、總砷、鉛、鎘及農藥殘留 441 項的檢驗。 

       2.協助業者進行小麥、稻米、高粱、黃豆及玉米等穀物與雜糧之分級

檢定。 

 (二）產品化驗: 

       1.TQF 食品工廠認證產品之追蹤查驗及市售產品抽樣檢驗。 

       2.接受外界委託(含貯存性試驗)進行檢驗服務。 

       3.支援所內研究計畫之樣品分析，開發檢驗方法。 

 (三）專案委辦計畫: 

       1.承辦農業部農糧署「市售食米品種委託檢驗」之稻米檢驗專案計

畫。 

       2.受財團法人台灣優良農產品發展協會委託，辦理農業部農糧署「食

米檢驗、驗證管理及地產地消行銷推廣計畫」之稻米品質及品種鑑

定。 

       3.協助辦理小麥、麵粉之品質相關之研發、研討會或教育訓練課程。  

三、技術服務組： 

 (一）政府計畫: 

       經濟部產業發展署保健食品工業技術推廣與輔導計畫。 

  (二）驗證服務： 

       TQF(TQF-QM、TQF-FS)、ISO 22000、TFDA 及潔淨標章、全穀標章、 

       TQF B Plus、TQF 機能性食品等食品衛生安全管理系統。 

四、烘焙食品組： 

  (一）開辦八週綜合研究班及一週短期訓練班。 

  (二）接受勞動部勞動力發展署委託辦理烘焙乙級技術士檢定。 
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  (三）接受各級政府機關或各公民營機構委託辦理烘焙教育訓練推廣業務。 

五、傳統食品組： 

   (一）維持訓練業務: 

    1.單週訓練:技能輔導班、短期特別班。 

    2.雙週訓練班:傳統麵食班、發酵麵食班、中式糕餅班、手工糖果班、

米食加工班、豆品素料班、肉品加工班。  

   (二）接受勞動部勞動力發展署委託辦理中式米食(丙級)、中式麵食(乙、

丙級)技能檢定考試。    

   (三）專案委辦計畫: 

       1.接受各級政府機關或各公民營機構，委託辦理米食、麵食教育訓練

推廣業務。 

       2.辦理育秀教育基金會:食農教育與食安教育等各種課程。         

六、企劃組： 

   (一）一般性業務: 

       1.辦理「台北國際烘焙暨設備展」之參展。 

       2.烘焙工業雙月刊之邀稿、編輯、推廣。 

       3.烘焙叢書之出版、改版、推廣。 

       4.公共關係及訪客參觀安排。 

       5.辦理本所智財及圖書管理(包括登錄、借閱、歸還、跟催及訂閱雜誌

等)。 

       6.辦理本所對外刊登廣告。 

   (二）協辦業務: 

       1.協辦本所相關專案、比賽活動。 

       2.協辦企業包班外訓專案。 

       3.協助廠商、公協會等租借使用本所場地辦理活動。 
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財團法人中華穀類食品工業技術研究所 

115 年度預算表 

  
單位: 新臺幣千元 

前年度決算數 項       目 本年度預算數 上年度預算數 

  財務收支     

102,635  收 入 102,618 112,166 

69,723   業務收入 74,618 85,166 

32,912   業務外收入 28,000 27,000 

105,574  支 出 102,354 111,494 

105,167   業務支出 102,354 111,494 

407   業務外支出 0 0 

0   所得稅費用 0 0 

(2,939)  本期餘絀 264 672 

 資產負債  
 

1,946,837   資 產 1,947,722 1,947,458 

20,051   負 債 20,000 20,000 

1,926,786   淨 值 1,927,722 1,927,458 

 

備註：115 年政府委辦計畫收入 9,500 千元；政府補助計畫收入 0 元。 

 


